Semaine du 2 au 6 Septembre 2024

Repas végétarien
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergenes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de l'article
R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d'un projet
d’accueil individualisé (PAI) »

Semaine du 9 au 13 Septembre 2024

Repas végétarien

ko

JEUDI»®:

Salade
Italienne bio

Lo

S

0

Radis / beurre

Friand au fromage

Concombres bio |
a la menthe

Q

Salade verte

Cordon bleu** g-_-é_xf

Colin
sauce citron

@

".ckn?/

=
Colombo de porc*

41'3..“/
Sauté =/

de beeuf bio
sauce forestiere**

Plat complet

Lasagnes

Epinards

ala creme

Purée de pommes
de terre

Carottes Vichy

Riz bio

de légumes bio
Gradano Padano

Petit moulé ail
et fines herbes
et fruit Q

Yaourt brassé
abricot

Camembert
et confiture

&

Clafoutis
au chocolat

®
SUD-EST TRAITEUR

| GOUT | PARTAGE ¢

Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergenes. En application du Décret n°® 2015-447 du 17 avril 2015 et de 1’article

ROMIMITE

* présence de porc

Haute Valeur Environnementale '\,ﬁ

Produit de saison ' J

** présence de viande

Produit local

Cortification Environnementale niveau 2

SIVOM _,pure

i
“" -t
» - e

R.112-14 du Code de 1la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un projet
d’accueil individualisé (PAI) »




Semaine du 16 au 20 Septembre 2024

Repas végétarien
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de l’'article
R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un projet
d’accueil individualisé (PAI) »
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*Bor & Semaine du 23 au 27 Septembre 2024

Repas végétarien
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de l'article
R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un projet
d’accueil individualisé (PAIL) »



CiBon Semaine du 30 Septembre au 4 Octobre Bonfir
e Repas végétarien
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Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 et de 1’article
R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un projet
d'accueil individualisé (PAI) »



