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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Salade Salade de riz bio Salade asiatique i

de pommes de terre vinalarette (Carottes rapées, soja, mais, Salade iceberg Taboulé

mayonnaise 9 jus de citron, persil)

Blanquette Sauté de boeuf bio Roti de porc \4:_@? Plat complet : Pesca meuniere
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Tortellonis
ricotta épinards
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rocolis bio 3
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Mimolette
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en euvre d’un
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Carottes bio
rapées vinaigrette

Plat complet :
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de boeuf bio

et emmental rapé
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douces et égrené
de boeuf** A
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Filet de poulet
sauce aux marrons**

Salade
de blé provencgale

Dos de colin
d'Alaska pané
et citron

Eéshe

Suisse aromatisé

Yaourt sucré

Haricots verts
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: Samos
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en chocolat

et grand pére Noél en
chocolat
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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Chou-blanc émincé . o Bolognaise végétale
i Taboulé Carottes rapées )
rémoulade @ aux lentilles
e
Réti de veau N Colin Péche Picadillo de boeuf
au jus** Vi, sauce bouride a la cubaine** \4%\/ et emmental rapé
FERIE
Purée Julienne o i i
. » i Riz bio [~ Yaourt velouté fruix
de potimarron de légumes bio
Petit moulé ail @
Cantal Vache qui rit et fines herbes
i . Pomelos + sucre
et confiture et fruit et purée
>V pomme-poire bio
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« Les produits alimentaires servis sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergénes. En application du Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 et de
1’article R.112-14 du Code de la Consommation, vous pouvez, en cas d’allergie alimentaire, vous rapprocher de votre établissement pour la mise en ®uvre d’un
projet d’accueil individualisé (PAI) »
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FRANGAISE

Sauté de veau

Purée crécy

Haricots beurre

Créme dessert
caramel

Tartare nature
et fruit bio
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Purée
de pommes de terre

Couscous
de beeuf**

Yaourt
sucré bio

Semoule bio
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Suisse aux fruits
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